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Carte de saison

Entrées

Espuma de mais, oeuf mollet et créme de padron
Tartare de boeuf normand, anguille fumée, sauge et poivre sarawak

Maquereaux grillés, courgettes violon et sauce aigrelette

Ravioles de gambas rities, bisque aux amandes, tomates confites et basilic

Plats

Epaule d’agneau confite a l'orientale, boulgour aux fruits secs
et condiment d‘ail noir

Merlu en croiite de saté, légumes de printemps glaces, ail des ours
Poulpe de Galice, risotto a la milanaise et asperges vertes
Entrecote Rio Platense, pommes de terre grenailles au thym sauvage

Cdte de veau de lait, gratin de pommes de terre au vieux comté
(pour 2 personnes)

Desserts

Fromage de chévre frais, miel de pins et huile d'olive
Pavlova fraises gariguette/ estragon, glace vanille
Créemeux au chocolat, biscuit noisette et gianduja

Baba au rhum

Assortiment de glaces

Prix net - Service compris
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